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ZUBEREITUNG .

o Alles zu einem Hefeteig verarbeiten, 30min. gehen lassen

¢ Backblech mit dem Backpapier auslegen, den Teig ausrollen

¢ Mit der weichen Butter bestreichen und mit der Zwiebelsuppe bestreuen

¢ Von der schmalen Seite aufrollen, Teigrolle einmal durchschneiden

¢ Beide Halften mit der Schnittflache auf das Blech legen und nochmal 20min. gehen lassen

3 Pek. Trockenbackhefe ¢ Dann bei 200 Grad ca. 25 min. backen

Ya | warmes Wasser

2009 Krauterschmierkase
2 El Zucker

1Tl Salz

600g Mehl

100g Butter

1 Tiite Zwiebelsuppe
Backpapier
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